
#3ZUSSENRHENEN

KOFFIE’S

SPECIALE LATTES

10,5 9

8,95 8,95

KOFF IE VERWE NNERI J
Koffie of thee met een likeur naar keuze en friandises

KOFF IE ME T LIKEUR
Spanish, Irish, French, Italian, etc.

KA RAMEL KOFF IE TOFFEE
Koffie, karamelsiroop, slagroom, karamelblokjes en 
friandises

I JSKOFF IE
Slagroom en een keuze uit witte chocolade, karamel 
of chocoladesaus

SALTED CARAMEL LATTE

BROWNIE LATTE

WITTE CHOCOLADE LATTE

ICED MATCHA

CHAI LATTE

5,60 5,60

5,60 5,60

5,60

A LLERGIE
Vraag gerust uw gastheer of gastvrouw om advies. Wij zorgen voor de 
nodige aanpassingen maar kunnen helaas niet sporenvrij koken

Vegetarisch Veganistisch

3-Zussen_Menukaart_A3_Rhenen_Mei_2025-Allergenen.indd   1-23-Zussen_Menukaart_A3_Rhenen_Mei_2025-Allergenen.indd   1-2 17-05-2025   12:4417-05-2025   12:44



LET’S BE HEALTY

SIDES

LET’S START

19,5

17,5

MAA LTI JDSA LA DE 3 ZUSSE N
Mesclun salade, biefstukpuntjes, brie,
gebakken spekjes, taugé, rode ui, rode peper,
sud’n sol tomaat, radijs en sesamdressing

MAA LTI JDSA LA DE GEI TE NKAAS
Babyspinazie, gekarameliseerde geitenkaas, 
granaatappel,  walnoten, gegrilde groenten, 
granaatappelpitjes en balsamicodressing

19,5MAA LTI JDSA LA DE SEAF OOD
Mesclan salade, zalmsnippers, tonijn, garnalen, rode 
ui, cherrytomaten, komkommer, avocado, groene 
kruidendressing

19,5MAA LTI JDSA LA DE ASIA N DUC K
Malse eendenborst, honey glaze, little gem, edamame, 
wakame, zoetzure groenten, rode peper, sesam en 
krokante noedels

14

14,5

12,5

8,5

8

14,5

GAMBA PIL PIL
Malse gamba’s, kort gebakken in olijfolie met 
knoflook, rode peper, rozemarijn en dille. Geserveerd 
met krokant geroosterd briochebrood

BEEF TATAKI
Dungesneden, geschroeide biefstuk met Aziatische 
dressing, krokante topping, sesam en wasabi-crème

BURRATA
Zachte burrata met kleurrijke tomaatjes, groene kruiden 
crumble, frisse basilicumolie en een hint balsamico

Maak ‘m extra lekker met prosciutto di parma +€ 3,-

SOEP VA N HE T MOME NT
Vers bereide soep met seizoensproducten. Je 
gastheer/-vrouw vertelt je er graag meer over!

TOMATE N SOEP
Huisgemaakte tomatensoep volgens Italiaans recept, 
gegarneerd met Parmezaanse kaas en pittenmelange

STEAK TA R TA RE 
Ambachtelijk gesneden rundvlees met gepocheerd ei, 
kappertjes, cornichons en peterselie. Geserveerd met 
krokant geroosterd briochebrood

14,5C O QUILLE
Coquille in de schelp, langzaam gegaard in 
citroenboter, afgewerkt met panko en verse dille

7 5

5,5 5,5

ZOE TEAA RDAPPEL FRIE T ME T 

TR UFFELMAYONAI SE

KROKA NTE AA RDAPPELS ME T 

ROZEMA RI JN E N ZEEZOUT

BIMI  ME T PA RMEZAA N SE KAAS GROE NTE N VA N HE T SEI ZOE N

15,5

6

18

CA RPACC I O KLASSIEK
Dungesneden runderlende, mesclun sla, fijngeraspte 
Parmezaan, pittenmelange en truffelmayonaise

BROODPLA NK
Focaccia uit eigen oven. Geserveerd met groene pesto, 
olijfolie en aioli

3ZS PROE VERI J
Een selectie van verfijnde voorgerechten, geserveerd op één 
plank – om te delen of zelf van te genieten

9GYOZA
Krokante dumplings, afgewerkt met bosui en sesam, 
geserveerd met een smaakvolle soja- en sesamdressing

9WATERMELOE N & FE TA SA LA DE
Verse watermeloen met feta, verse munt, rucola, 
knapperige crumble en balsamicodressing

17,5MAA LTI JDSA LA DE C RI SPY C HIC KE N
Mesclan salade, krokante kip, avocado, mango, 
cherrytomaat, komkommer, rode ui, sesam, chilisaus en 
een crumble van nacho’s

Bevat Melk Bevat Mosterd Bevat NotenBevat SesamzaadBevat SojaBevat Ei Bevat Gluten

Bevat

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat Zwaveldioxide

Bevat Melk Bevat NotenBevat SesamzaadBevat SojaBevat Gluten

Bevat

Bevat Melk Bevat Mosterd Bevat NotenBevat Ei

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat Melk

Bevat Mosterd Bevat SesamzaadBevat SojaBevat ZwaveldioxideBevat Gluten

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat Melk Bevat SchaaldierenBevat VisBevat Gluten

Bevat NotenBevat SesamzaadBevat SojaBevat Ei

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat Melk

Bevat Mosterd Bevat SesamzaadBevat SojaBevat ZwaveldioxideBevat Gluten

Bevat

Bevat Mosterd Bevat SesamzaadBevat SojaBevat Ei Bevat Gluten

Bevat

Bevat Melk Bevat VisBevat WeekdierenBevat Gluten

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat Melk Bevat Mosterd Bevat ZwaveldioxideBevat Ei Bevat Gluten

Bevat NotenBevat Sesamzaad

Bevat Sesamzaad

Bevat Soja

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat MelkBevat Gluten

Bevat

Bevat Melk Bevat Mosterd Bevat SesamzaadBevat SojaBevat Ei Bevat Gluten

Bevat

Bevat Melk

Bevat Melk

Bevat Noten

Bevat

Bevat Melk Bevat Mosterd Bevat SchaaldierenBevat SesamzaadBevat SojaBevat VisBevat Ei Bevat Gluten

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat Mosterd Bevat SesamzaadBevat SojaBevat Ei Bevat Gluten

Bevat Selderij

Bevat

Bevat Melk Bevat Mosterd Bevat Selderij

Bevat Selderij

Bevat SesamzaadBevat SojaBevat Ei Bevat Gluten

Bevat

Bevat

Bevat MosterdBevat Ei

Bevat NotenBevat Pinda’s
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CHEF’S SIGNATURES

LAST BUT NOT LEAST

8

8,5

16,5

8

8,5

8

8,5

10

C HEE SECAKE
New york baked cheesecake en yoghurt-bosvruchtenijs

WUNDER T UT 
Reuze oubliehoorn met softijs, karamelblokjes, karamelsaus 
en stroopwafelstukjes

KAAS VA N KEE S
Kaasselectie van onze lokale kaasboer met vijgenchutney, 
notenbrood en seizoensfruit

DAME BLA NC HE
Vanille-ijs en chocoladesaus  

PI STAC HE TIRAMI SU
Romige mascarponecrème met pistache, lange 
vingers in koffielikeur en een crumble van pistache.

C RÈME BR ÛLÉE
Vanille, room, gekarameliseerde rietsuiker en vanille-ijs

TA R TE TA R TIN
Tarte tartin met een vulling van fijne appelblokjes, een vleugje 
kaneel, Vanille roomijs, siroop van rum-karamel en crumble

SORBE T
Citroen-, mango- en frambozenijs en versfruitsalade

22,5WAGYU HAMBURGER
Malse wagyu burger op een zachte pretzel bun, getopt 
met rucola, gekarameliseerde uien, cheddar, tomaat en 
truffelmayonaise

24

27,5

27,5

RI SOTTO PRIMAVERA
Romige risotto met groene asperges, Parmezaanse 
kaas en verse seizoensgroenten. Fris afgewerkt met 
citroen en een crumble van groene kruiden

Maak ‘m extra lekker met Burrata  +€ 3,50

STEAK
Gegrilde lendebiefstuk, geserveerd met gepofte aardappel, 
seizoensgroenten en chimichurri of pepersaus

TRI O 3 ZUSSE N
Kippendij, varkenshaas, steak met krieltjes, gegrilde 
groenten, gepofte cherrytomaten, pepersaus, 
champignonroomsaus en kruidenboter

27,5SURF E N T URF
Malse biefstukreepjes en gamba’s met noedels in 
Aziatische stijl

23,5

28,50 26,5

SC HNI T ZEL
Geserveerd met gebakken champignons, spekjes en 
ui met pepersaus

FRA N S KIPPE TJE
Malse, gebraden poussin met een huisgemaakte 
jus. Geserveerd met geroosterde groenten van het 
seizoen

PASTA AGLI O E OLI O
Spaghetti met knoflook, chilipeper en olijfolie, afge-
maakt met gebakken gamba’s, verse peterselie en 
een knapperige crumble.

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met frietjes met mayonaise en een groene salade.

24,5

29,5

29,5

KIPSATÉ
Gemarineerde kippendij, nasi, zoetzure komkommer, 
kroepoek, krokante ui en satésaus

ZA LM
Gegrilde zalm met verse asperges en geroosterde 
krieltjes, gepofte cherrytomaten, geserveerd met 
salsa verde en een krokante kruidencrumble

SLIPTONG
Gebakken in roomboter, geserveerd met groenten 
van het seizoen en een romige beurre blanc saus

69,5

24,5

Ç OTE DE B OEUF (VOOR 2 PER SONE N)
Gegrilde en getrancheerde Ierse ribsteak van 750 gram, 
geserveerd met grof zeezout, gepofte cherrytomaten, 
pepersaus en chimichurri

VEGA N C URRY B OWL
Romige curry met geroosterde groenten, jasmijnrijst, 
verse kruiden en knapperige noten

17POKE B OWL
Keuze uit knapperige garnaal of karaage chicken; 
Sushi rijst, mango, sesam, edamame, bosui, radijs, 
avocado, wakame, kroepoek

Maak je dessert extra lekker met slagroom +€1,-

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat MelkBevat Ei

Bevat Mosterd Bevat SelderijBevat Soja

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat Soja

Bevat Melk Bevat Mosterd Bevat SelderijBevat Ei Bevat Gluten

Bevat MelkBevat Ei

Bevat Mosterd Bevat SelderijBevat Soja

Bevat SchaaldierenBevat SojaBevat VisBevat Gluten

Bevat

Bevat Melk Bevat NotenBevat SchaaldierenBevat SelderijBevat SojaBevat WeekdierenBevat Ei Bevat Gluten

Bevat

Bevat Melk Bevat SelderijBevat SesamzaadBevat SojaBevat Zwaveldioxide Bevat VisBevat Gluten

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat Melk Bevat SelderijBevat Ei Bevat Gluten

Bevat Mosterd Bevat Soja

Bevat

Bevat NotenBevat SelderijBevat SojaBevat Gluten

Bevat

Bevat Melk Bevat Zwaveldioxide Bevat Vis

Bevat

Bevat Melk Bevat NotenBevat Zwaveldioxide Bevat VisBevat Gluten

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat Melk Bevat SelderijBevat Gluten

Bevat Melk Bevat SesamzaadBevat SojaBevat Zwaveldioxide

Bevat Bevat

Bevat mogelijk

Bevat SchaaldierenBevat Ei Bevat GlutenBevat Mosterd Bevat SelderijBevat ZwaveldioxideBevat Gluten

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat Noten

Bevat Lupine Bevat Melk Bevat SojaBevat Ei Bevat Gluten

Bevat MelkBevat Ei

Bevat NotenBevat Pinda’sBevat SojaBevat Gluten

Bevat

Bevat Melk

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat Melk Bevat SesamzaadBevat Gluten

Bevat Mosterd Bevat NotenBevat Pinda’sBevat SojaBevat Zwaveldioxide

Bevat Ei

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat Melk Bevat Zwaveldioxide

Bevat NotenBevat Pinda’sBevat SojaBevat Ei

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat Melk Bevat NotenBevat SojaBevat Gluten

Bevat Mosterd Bevat ZwaveldioxideBevat Ei

Bevat mogelijk

Bevat Melk Bevat NotenBevat Pinda’sBevat Gluten

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat MelkBevat Ei Bevat Gluten

Bevat NotenBevat Soja

Bevat Zwaveldioxide

Bevat Sesamzaad

Bevat

Bevat mogelijk

Bevat Melk Bevat ZwaveldioxideBevat Ei

Bevat Mosterd

Bevat Mosterd

Bevat SelderijBevat Soja

Bevat NotenBevat Pinda’s

Bevat Mosterd Bevat SesamzaadBevat SojaBevat ZwaveldioxideBevat Gluten
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