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KOFFIE'S

KARAMEL KOFFIE TOFFEE 8,95 IIJSKOFFIE 8,95
Koffie, karamelsiroop, slagroom, karamelblokjes en Slagroom en een keuze uit witte chocolade, karamel

friandises of chocoladesaus

KOFFIE VERWENNERIJ 10,5 KOFFIE MET LIKEUR 9
Koffie of thee met een likeur naar keuze en friandises Spanish, Irish, French, Italian, etc.

SPECIALE LATTES

SALTED CARAMEL LATTE 5,60 ICED MATCHA 5,60
BROWNIE LATTE 5,60 CHAI LATTE 5,60
WITTE CHOCOLADE LATTE 5,60

ALLERGIE J| Vegetarisch # Veganistisch

Vraag gerust uw gastheer of gastvrouw om advies. Wij zorgen voor de

nodige aanpassingen maar kunnen helaas niet sporenvrij koken 3 Z U S S E N

RESTAURANT &

LOUNGE

\. THE YOUNG (_-—f_] #3ZUSSENRHENEN

] HORECA GROUP
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LET'S START

BROODPLANK 6
Focaccia uit eigen oven. Geserveerd met groene pesto,
olijfolie en aioli

Bevat

00600600

CARPACCIO KLASSIEK 15,5
Dungesneden runderlende, mesclun sla, fijngeraspte
Parmezaan, pittenmelange en truffelmayonaise

Bevat

00060

BEEF TATAKI 14,5
Dungesneden, geschroeide biefstuk met Aziatische
dressing, krokante topping, sesam en wasabi-créeme

Bevat

0060606

Bevat mogelijk

A
BURRATA W 12,5
Zachte burrata met kleurrijke tomaatjes, groene kruiden
crumble, frisse basilicumolie en een hint balsamico

Maak ‘m extra lekker met prosciutto di parma +€ 3,-

Bevat

Bevat mogelijk

000060

GAMBA PIL PIL 14
Malse gamba'’s, kort gebakken in olijfolie met

knoflook, rode peper, rozemarijn en dille. Geserveerd

met krokant geroosterd briochebrood

Bevat
oecoe

Bevat mogelijk

0600
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WATERMELOEN & FETA SALADE W
Verse watermeloen met feta, verse munt, rucola,
knapperige crumble en balsamicodressing

Bevat

Bevat mogelijk

00060

3ZS PROEVERIJ 18
Een selectie van verfijnde voorgerechten, geserveerd op één
plank - om te delen of zelf van te genieten

GYOZA 9
Krokante dumplings, afgewerkt met bosui en sesam,
geserveerd met een smaakvolle soja- en sesamdressing

Bevat

COQUILLE 14,5
Coquille in de schelp, langzaam gegaard in
citroenboter, afgewerkt met panko en verse dille

Bevat

oeece

STEAK TARTARE 14,5
Ambachtelijk gesneden rundvlees met gepocheerd ei,

kappertjes, cornichons en peterselie. Geserveerd met

krokant geroosterd briochebrood

Bevat

0000606

Bevat mogelijk

00

TOMATENSOEP ) 8
Huisgemaakte tomatensoep volgens Italiaans recept,
gegarneerd met Parmezaanse kaas en pittenmelange

Bevat

Bevat mogelijk

SOEP VAN HET MOMENT 8,5
Vers bereide soep met seizoensproducten. Je
gastheer/-vrouw vertelt je er graag meer over!

\

& LET'S BE HEALTY

MAALTIJDSALADE 3 ZUSSEN 19,5
Mesclun salade, biefstukpuntjes, brie,

gebakken spekjes, taugé, rode ui, rode peper,

sud’n sol tomaat, radijs en sesamdressing

Bevat

MAALTIJDSALADE GEITENKAAS ;h 17.5
Babyspinazie, gekarameliseerde geitenkaas,

granaatappel, walnoten, gegrilde groenten,

granaatappelpitjes en balsamicodressing

Bevat

@0

MAALTIJIDSALADE CRISPY CHICKEN 17,5
Mesclan salade, krokante kip, avocado, mango,
cherrytomaat, komkommer, rode ui, sesam, chilisaus en

een crumble van nacho’s

Bevat

00000006

MAALTIJDSALADE SEAFOOD

Mesclan salade, zalmsnippers, tonijn, garnalen, rode
ui, cherrytomaten, komkommer, avocado, groene
kruidendressing

Bevat

0000000066

MAALTIJDSALADE ASIAN DUCK
Malse eendenborst, honey glaze, little gem, edamame,
wakame, zoetzure groenten, rode peper, sesam en
krokante noedels

Bevat

000606

Bevat mogelijk

@

19,5

19,5

SIDES

ZOETEAARDAPPEL FRIET MET 7
TRUFFELMAYONAISE

Bevat

BIMI MET PARMEZAANSE KAAS 55

Bevat

KROKANTE AARDAPPELS MET
ROZEMARIJN EN ZEEZOUT

GROENTEN VAN HET SEIZOEN

5.5




CHEF’'S SIGNATURES

COTE DE BOEUF (VOOR 2 PERSONEN) 69,5
Gegrilde en getrancheerde lerse ribsteak van 750 gram,

geserveerd met grof zeezout, gepofte cherrytomaten,

pepersaus en chimichurri

Bevat
0006

Bevat mogelijk

066

WAGYU HAMBURGER 22,5
Malse wagyu burger op een zachte pretzel bun, getopt

met rucola, gekarameliseerde uien, cheddar, tomaat en
truffelmayonaise

Bevat
0000608e

Bevat mogelijk

TRIO 3 ZUSSEN 27.5
Kippendij, varkenshaas, steak met krieltjes, gegrilde

groenten, gepofte cherrytomaten, pepersaus,

champignonroomsaus en kruidenboter

Bevat

oo

Bevat mogelijk

066

SURF EN TURF 27.5
Malse biefstukreepjes en gamba’s met noedels in
Aziatische stijl

Bevat

006oe

KIPSATE 24,5
Gemarineerde kippendij, nasi, zoetzure komkommer,
kroepoek, krokante ui en satésaus

Bevat

00006660

POKE BOWL 17
Keuze uit knapperige garnaal of karaage chicken;

Sushi rijst, mango, sesam, edamame, bosui, radijs,

avocado, wakame, kroepoek

Bevat

> 00006066
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Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met frietjes met mayonaise en een groene salade.

SCHNITZEL
Geserveerd met gebakken champignons, spekjes en
ui met pepersaus

Bevat

000600

Bevat mogelijk

VEGAN CURRY BOWL ?
Romige curry met geroosterde groenten, jasmijnrijst,
verse kruiden en knapperige noten

Bevat

0660

STEAK
Gegrilde lendebiefstuk, geserveerd met gepofte aardappel,
seizoensgroenten en chimichurri of pepersaus

Bevat

Bevat mogelijk

066

SLIPTONG
Gebakken in roomboter, geserveerd met groenten
van het seizoen en een romige beurre blanc saus

Bevat

ocde

ZALM

Gegrilde zalm met verse asperges en geroosterde
krieltjes, gepofte cherrytomaten, geserveerd met
salsa verde en een krokante kruidencrumble

Bevat

0000C0

RISOTTO PRIMAVERA d

Romige risotto met groene asperges, Parmezaanse
kaas en verse seizoensgroenten. Fris afgewerkt met
citroen en een crumble van groene kruiden

Maak ‘m extra lekker met Burrata +€ 3,50

Bevat

006

Bevat mogelijk

0060

23,5

24,5

27,5

29,5

29,5

24

FRANS KIPPETJE 28,50
Malse, gebraden poussin met een huisgemaakte
jus. Geserveerd met geroosterde groenten van het

seizoen

Bevat

0006

PASTA AGLIO E OLIO 26,5
Spaghetti met knoflook, chilipeper en olijfolie, afge-

maakt met gebakken gamba’s, verse peterselie en

een knapperige crumble.

Bevat

Bevat mogelijk

00060

LAST BUT NOT LEAST

Maak je dessert extra lekker met slagroom +€1,-

WUNDERTUT 8,5
Reuze oubliehoorn met softijs, karamelblokjes, karamelsaus
en stroopwafelstukjes

Bevat

Bevat mogelijk

O

TARTE TARTIN 10
Tarte tartin met een vulling van fijne appelblokjes, een vieugje
kaneel, Vanille roomijs, siroop van rum-karamel en crumble

Bevat

Bevat mogelijk

00600

DAME BLANCHE 8

Vanille-ijs en chocoladesaus

Bevat

09O

Bevat mogelijk

0600

PISTACHE TIRAMISU 8,5
Romige mascarponecréme met pistache, lange
vingers in koffielikeur en een crumble van pistache.

Bevat

0060

Bevat mogelijk

009

CREME BRULEE 8,5

Vanille, room, gekarameliseerde rietsuiker en vanille-ijs

Bevat

Bevat mogelijk

0600

KAAS VAN KEES 16,5
Kaasselectie van onze lokale kaasboer met vijgenchutney,
notenbrood en seizoensfruit

Bevat

SORBET 8

Citroen-, mango- en frambozenijs en versfruitsalade

Bevat mogelijk

0000

CHEESECAKE 8

New york baked cheesecake en yoghurt-bosvruchtenijs

Bevat

Bevat mogelijk

90
3




