


LET’S BE HEALTHY

LET’S START

SIDES

19,5

17,5

MAA LTI JDSA LA DE  3 ZUSSE N
Mesclun salade, biefstukpuntjes, brie, gebakken spekjes, 
taugé, rode ui, rode peper, sud’n sol tomaat, radijs en 
sesamdressing

MAA LTI JDSA LA DE  GEI TE NKAAS
Babyspinazie, gekarameliseerde geitenkaas, granaatappel,   
walnoten, gegrilde groenten, granaatappelpitjes en 
balsamicodressing

19,5MAA LTI JDSA LA DE SEAF OOD
Mesclan salade, gerookte zalm, tonijn, garnalen, 
rode ui, cherrytomaten, komkommer, avocado, 
groene kruidendressing

19,5MAA LTI JDSA LA DE C RI SPY C HIC KE N
Warme salade met krokante kip, geroosterde paprika, 
maïskorrels, rode ui en honing-mosterdsaus. Afgewerkt 
met gebakken uitjes en crumble van nacho’s

16

15

14,5

8,5

32,5

DUO VA N VI S
Geroosterd briochebrood met crème fraîche, verse 
dille, gerookte zalm en paling

BLAC K PEPER BEEF
Warm getrancheerde biefstuk in romige pepersaus

GAMBA PIL PIL
Malse gamba’s, kort gebakken in olijfolie met knoflook, 
rode peper, rozemarijn en dille. Geserveerd met krokant 
geroosterd briochebrood

SOEP VA N HE T MOME NT 
Vers bereide soep met seizoensproducten. Je gastheer/-
vrouw vertelt je er graag meer over!

3ZUSSE N PROE VERI J (OM TE DELE N) 
Carpaccio, tonijnsalade, serranoham, torpedogarnalen en 
gyoza’s van kip

Ook voor 1 persoon mogelijk €16,50

8TOMATE N SOEP
Huisgemaakte tomatensoep volgens Italiaans recept, 
gegarneerd met Parmezaanse kaas en pittenmelange

15,5

13,5

6 13,5

CA RPACC I O KLASSIEK
Dungesneden runderlende, mesclun sla, fijngeraspte 
Parmezaan, pittenmelange en truffelmayonaise

AVOCA D O & GEI TE NKAAS
Gegrilde avocado met romige geitenkaascrème, 
geroosterde pompoen, granaatappelpitjes, 
gekaramelliseerde walnoten en tijm-honing glaze

BROODPLA NK
Warm breekbrood met kruidenboter, aioli en tapenade

STEAK TA R TAA R
Ambachtelijk gesneden rundvlees met gepocheerd ei, kap-
pertjes, cornichons en peterselie. Geserveerd met krokant 
geroosterd briochebrood

12,5CAMEMBER T
Gebakken camembert met vijgenchutney en 
walnootbrood

9GYOZA
Krokante dumplings, afgewerkt met bosui en 
sesam, geserveerd met een smaakvolle soja- en 
sesamdressing

7 5

5,5 5,5

ZOE TEAA RDAPPEL FRIE T ME T 

TR UFFELMAYONAI SE

KROKA NTE AA RDAPPELS ME T 

ROZEMA RI JN E N ZEEZOUT

BIMI  ME T PA RMEZAA N SE KAAS GROE NTE N VA N HE T SEI ZOE N

17,5MAA LTI JDSA LA DE C EASA R 3 ZUSSE N
Klassieke caesar salade met malse kip, little gem, 
Parmezaanse kaas, croutons en caesardressing. Geserveerd 
met een gepocheerd eitje en spekreepjes

A LLERGIE
Vraag gerust uw gastheer of gastvrouw om advies. Wij zorgen voor de nodige aanpassingen maar kunnen helaas niet sporenvrij koken



LAST BUT NOT LEAST

8

12,5

16,5

10

9

8

8

8,5
11

C HEE SECAKE
New york baked cheesecake en yoghurt-bosvruchtenijs

OMELE T SIBÉRIE NNE 
Klassiek Omelet Sibérienne met vanille-ijs en luchtige 
meringue

KAAS VA N KEE S
Kaasselectie van onze lokale kaasboer met vijgenchutney, 
notenbrood en seizoensfruitTA R TE TA R TIN

Tarte tartin met een vulling van fijne appelblokjes, 
een vleugje kaneel, Vanille roomijs, siroop van 
rum-karamel en crumble 

HA ZELN OOT TIRAMI SU
Romige mascarponecrème met hazelnoot, lange 
vingers in koffielikeur en een crumble van espresso

DAME BLA NC HE
Vanille-ijs en chocoladesaus

C RÈME BR ÛLÉE
Vanille, room, gekarameliseerde rietsuiker en vanille-ijsC REPE SUZE TTE

Dunne flensjes met sinaasappel en karamel, gefineerd met 
Grand Marnier en geserveerd met vanille-ijs

SORBE T
Citroen-, mango- en frambozenijs en versfruitsalade

25

30

22,5

VEGA N B OURGUIGN ON
Stoof van linzen, champignons en wintergroenten 
in een rijke rodewijnsaus. Gereserveerd met 
pastinaakcreme, geroosterde pompoen en spruitjes. 
Afgewerkt met geroosterde noten en verse kruiden

STEAK
Gegrilde steak, geserveerd met knolselderijcrème, gepofte 
aardappel, seizoensgroenten en chimichurri of pepersaus

SMASH BURGER
Dubbele rundburger op een bun met cheddar, 
krokante bacon, zoetzure relish, tomaat, little gem 
en 3Zussen-mayonaise

Meatlover? Voeg een extra beef patty toe! +€5,00

24,5

20

KIPSATÉ
Gemarineerde kippendij, nasi, zoetzure komkommer, 
kroepoek, krokante ui en satésaus

KAASF ONDUE
Romige Zwitserse kaasfondue geserveerd met seizo-
ensgroenten en brood

25 65RAVI OLI  3 ZUSSE N
Ravioli gevuld met knolselderij en truffel, geserveerd 
met bospaddenstoelen en romige beurre blance met 
truffel en afgewerkt met uien crumble

MIXED GRILL C HEF’S C UT (Voor 2 personen)
Langzaam gegaarde short rib, BBQ-worst, hamburger met 
cheddar en op de huid gebakken maiskip. Geserveerd met 
seizoensgroenten, aioli en pepersaus

Ook verkrijgbaar voor 1 persoon €32,50

27,5

30

30

WILDSTOOF
Diverse soorten wild, rode kool, aardappelpuree en 
stoofpeer

ZA LM
Gegrilde zalmfilet met romige pompoenpuree, seizo-
ensgroenten en truffel-botersaus. Afgewerkt met 
kruidencrumble en citroenolie

SLIPTONG
Gebakken sliptongen in roomboter, geserveerd met 
geroosterde wintergroenten, Knolselderijcrème en 
wittewijnsaus met dille

25SC HNI T ZEL DE PA RI S
Krokant gebakken schnitzel met gesmolten brie,
gebakken spekjes en geserveerd met romige 
pepersaus

Maak je dessert extra lekker met slagroom +€1,-

CHEF’S SIGNATURES
Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met frietjes met mayonaise en een groene salade.

32,5EE NDE NB OR ST
Gebraden eendenborst met Pastinaakcrème, 
seizoensgroenten en een compote van rood fruit. 
Afgewerkt met een rijke portjus

29,5TRI O 3 ZUSSE N
Kippendij, varkenshaas, steak met aardappelmousselini, 
gegrilde groenten, krieltjes, gepofte cherrytomaten, 
pepersaus, champignonroomsaus en kruidenboter

25THAI C HIC KE N
Kippendij met Thaise zoetzure saus, geserveerd met 
wokgroenten, jasmijnrijst en sesam

Vegetarisch Veganistisch



#3ZUSSENRHENEN


