
#3ZUSSENRHENEN

ALLERGIE
Vraag gerust uw gastheer of gastvrouw om advies. Wij zorgen voor de aanpassingen 
in uw gerecht maar kunnen helaas niet sporenvrij koken.

LAST BUT NOT LEAST
Maak je dessert extra lekker met slagroom +€1,-

10

16,5

10

9

8

8

8,5

FREAKY ICE CARAMEL 
Softijs, oubliehoorn, caramelsaus en caramelblokjes

KAAS VAN KEES
Kaasselectie van onze lokale kaasboer met vijgenchutney, 
notenbrood en seizoensfruit

TARTE TARTIN
Tarte tartin met een vulling van fijne appelblokjes, 
een vleugje kaneel, Vanille roomijs, siroop van 
rum-karamel en crumble 

PISTACHE TIRAMISU
Romige mascarponecrème met pistache, lange 
vingers in koffielikeur en een crumble van espresso

DAME BLANCHE
Vanille-ijs en chocoladesaus

CRÈME BRÛLÉE
Vanille, room, gekarameliseerde rietsuiker en vanille-ijs

SORBET
Citroen-, mango- en frambozenijs en versfruitsalade

UITSMIJTERS
Geserveerd op vers desembrood. Toppings: ham, kaas, champignons, spek of ui

10

11

12

14,5

16,5

UITSMIJTER PLAIN

UITSMIJTER MET 1 TOPPING

UITSMIJTER MET 2 TOPPINGS

UITSMIJTER 3 ZUSSEN
Ham, kaas, champignons, spek en ui

UITSMIJTER CARPACCIO
Carpaccio, truffelmayonaise, pittenmelange en fijngeraspte Parmezaan

13,5

14,5

TONIJNSALADE
Huisgemaakte tonijnsalade, mesclun, groene appel, bieslook en 
krokante ui

WRAP CRISPY CHICKEN
Wrap met krokante kip, little gem, tomaat, rode ui, cheddar, crumble 
van nacho’s en chilisaus

Maak ‘m extra lekker met verse avocado +€2,-

18,5PHILLY CHEESE STEAK
Dun gesneden rundvlees, gesmolten cheddar kaas, jalapeno’s  en 
gekarameliseerde uien

Vegetarisch
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HEALTY MOMENTS

FLATBREAD

SOEPEN

MAALTIJDSALADES

15,5

15,5

15,5

8

19,5

17,5

19,5

19,5

18,5

16,5

10

7,5

FLATBREAD BURRATA
Romige burrata met kleurrijke tomaatjes, basilicumolie, rucola, balsamicocrème 
en geroosterde pittenmelange

Maak ‘m extra lekker met prosciutto di parma +€3,-

FLATBREAD GEITENKAAS
Gekarameliseerde geitenkaas, hummus, babyspinazie, rode biet, 
frisse groene appel, walnoot en honing-balsamicodressing

FLATBREAD KIPGYROS
Kipgyros, mesclun salade, tzatziki, rode ui, komkommer, tomaat

TOMATENSOEP
Huisgemaakte tomatensoep volgens Italiaans recept, gegarneerd met 
Parmezaanse kaas en pittenmelange

MAALTIJDSALADE 3 ZUSSEN
Mesclun salade, biefstukpuntjes, brie, gebakken spekjes, taugé, rode 
ui, rode peper, sud’n sol tomaat, radijs en sesamdressing

MAALTIJDSALADE GEITENKAAS
Babyspinazie, gekarameliseerde geitenkaas, walnoten, gegrilde 
groenten, granaatappelpitjes en balsamicodressing

MAALTIJDSALADE SEAFOOD
Mesclun salade, zalmsnippers, tonijn, garnalen, rode ui, 
cherrytomaten, komkommer, avocado en groene kruidendressing

MAALTIJDSALADE CRISPY CHICKEN
Mesclun salade, krokante kip, avocado, mango, cherrytomaat, 
komkommer, rode ui, sesam, chilisaus en een crumble van nacho’s

MAALTIJDSALADE CAESAR 3 ZUSSEN
Klassieke caesar salade met krokante kip, little gem, spekreepjes, 
Parmezaanse kaas, croutons en caesardressing. Geserveerd met een 
gekookt ei en ansjovis

CLUB ZALM & DILLE
Gerookte zalm, dille-roomkaas, komkommer, rode ui, geroosterde  
pittenmelange en rucola

YOGHURT
Yoghurt, granola, noten, honing en vers fruit

SOEP VAN HET MOMENT
Vers bereide soep met seizoensproducten. Vraag naar de soep van 
vandaag

Geserveerd met vers desembrood

Al onze maaltijdsalades worden geserveerd met brood en kruidenboter

CLUB SANDWICH

15,5CLUB KENTUCKY
Gerookte kip, ei, bacon, kaas, tomaat, sla en kerrie mayonaise

Geserveerd met friet & mayonaise

BROODJES & WRAPS
Keuze uit een witte of bruine baguette rustiek

18,5

15,5

14,5

14,5

14,5

STEAK SANDWICH
Malse biefstuk met gebakken ui, rucola, krokante uitjes, bosui, licht 
pittige mayonaise en fijngeraspte Parmezaanse kaas

CARPACCIO
Rundercarpaccio, mesclun sla, cherrytomaat, fijngeraspte 
Parmezaan, pittenmelange en truffelmayonaise

BRIE
Zachte brie, rucola , geroosterde walnoten en honing

PIKANTE KIP
Crispy chicken, chilisaus, paprika, ui, bosui en rucola

EGG’S BENEDICT HAM
Gepocheerde eieren, beenham, Hollandaise saus, briochebrood en 
bieslook

Maak ‘m extra lekker met gerookte zalm ipv beenham +€2,

24,5KIPSATÉ
Gemarineerde kippendij, nasi, zoetzure komkommer, kroepoek, 
krokante ui en satésaus. Geserveerd met frietjes en mayonaise

11,5

25

13,5

18

KROKETTEN MET BROOD
Vers desembrood met 2 ambachtelijke draadjesvleeskroketten, mesclun 
sla en Franse mosterd. Ook verkrijgbaar als vegetarische variant

SCHNITZEL DE PARIS
Krokant gebakken schnitzel met gesmolten brie, gebakken spek en 
geserveerd met romige pepersaus

FLAMMKUCHEN KLASSIEK
Crème fraîche, spekjes, ui & bieslook

FLAMMKUCHEN CARPACCIO
Crème fraîche, spekjes, ui, rundercarpaccio, fijngeraspte Parmezaan, 
pittenmelange en truffelmayonaise

CLASSICS

22,5

16,5

SMASH BURGER
Dubbele rundburger op een bun met cheddar, krokante bacon, 
zoetzure relish, tomaat, little gem en 3Zussen-mayonaise

Meatlover? Voeg een extra burger toe! +€5,00

3 ZUSSEN TWAALFUURTJE 
Rundvleeskroket op brood, mini uitsmijtertje ham & kaas en een 
kopje dagsoep

CROQUE’S
Gegratineerd en getoast desembrood

8,5

5,5

CROQUE MONSIEUR
Ham, kaas en curry

KIDS TOSTI
Ham, kaas en curry

VOORGERECHTEN

ESCARGOTS À LA BOURGUIGNONNE
Zes Bourgondische slakken, gegratineerd met knoflook-kruidenboter en peterselie

FRANSE UIENSOEP
Langzaam gekarameliseerde uien en witte wijn, gegratineerd met Gruyère en
geserveerd met een krokante crouton

MOULES ROQUEFORT FRITES
Mosselen gestoofd in witte wijn met Roquefort, knoflook en verse kruiden.,
Geserveerd met Franse frietjes, mayonaise, brood, salade en sausjes

STEAK FRITES ‘CAFÉ DE PARIS’
Gegrilde entrecote met smeltende Café de Paris-kruidenboter. Geserveerd met 
Franse frietjes, mayonaise, brood, salade en sausjes

MOULES FRITES
Mosselen gestoofd in witte wijn met verse kruiden, geserveerd met Franse frietjes 
en mayonaise. Geserveerd met brood, salade en sausjes

HOOFDGERECHTEN

12,5

7,5

24,5

27,5

24,5

BRIOCHE CARAMEL
Geroosterde brioche-wentelteefjes met vanille-ijs, zomerfruit en karamelsaus

MOUSSE AU CHOCOLAT
Luchtige mousse van pure chocolade met slagroom

DESSERTS

7,5

7,5

LA MONTAGNE

Franse klassiekers
Retour dans le passé

z.o.z. voor nog meer lekkers
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